
Le 14 Février 
Le Menu St. Valentin- Lunch 

Amuse of the day 
*** 

Main dish 
Sea Scallops poêlé, orange butter sauce 

with white chocolate cappuccino 
or 

Grilled Beef fillet served 
with Madeira wine and foie gras sauce 

*** 
Pre dessert 

Strawberry marinated with Balsamic vinegar, 
White chocolate sorbet  

*** 
Dessert 

Marquise Chocolate with orange aromatized custard sauce 
 

2 月月月月 14 日日日日 1 日限定日限定日限定日限定 

バレンタインバレンタインバレンタインバレンタイン    ランチランチランチランチ 

    

本日本日本日本日のアミューズのアミューズのアミューズのアミューズ    

*** 
メインディッシュメインディッシュメインディッシュメインディッシュ    

*** 
ホタテホタテホタテホタテ貝柱貝柱貝柱貝柱のポアレのポアレのポアレのポアレ、、、、オレンジバターソースとオレンジバターソースとオレンジバターソースとオレンジバターソースと    

ホワイトチョコのカプチーノホワイトチョコのカプチーノホワイトチョコのカプチーノホワイトチョコのカプチーノ    

またはまたはまたはまたは    

牛牛牛牛フィレフィレフィレフィレ肉肉肉肉のグリルのグリルのグリルのグリル、、、、フォアグラのフォアグラのフォアグラのフォアグラの入入入入ったマデラソースったマデラソースったマデラソースったマデラソース    

*** 
プレ・デセールプレ・デセールプレ・デセールプレ・デセール    

イチゴのバルサミコイチゴのバルサミコイチゴのバルサミコイチゴのバルサミコ風味風味風味風味    ホワイトチョコレートのソルベをホワイトチョコレートのソルベをホワイトチョコレートのソルベをホワイトチョコレートのソルベを添添添添えてえてえてえて    

*** 
デザートデザートデザートデザート    

マルキーズショコラマルキーズショコラマルキーズショコラマルキーズショコラ        オレンジオレンジオレンジオレンジ風味風味風味風味のアングレーズソースのアングレーズソースのアングレーズソースのアングレーズソース    

 

JPY3, 000 
Advanced reservation is required for this special Valentine Menu 

Le bistro de l’Échanson  TEL : 03- 4335-1100 
ビストロビストロビストロビストロ    レシャンソンにてレシャンソンにてレシャンソンにてレシャンソンにて事前事前事前事前ごごごご予約予約予約予約をををを承承承承っておりますっておりますっておりますっております 

（（（（直通直通直通直通））））TEL: 03-4335-1100     


